
 

 

 
 

 
 

MENU 
 

- Formule à 26 € : entrée/plat  ou  plat/dessert + concert et/ou Dj’s 
- Formule à 33 € : entrée/plat/dessert + concert et/ou Dj’s 
- A la carte : (tarifs ci dessous) 
 

(Attention, Les formules ne sont applicables que sur réservation au préalable 
ou à la billetterie avant d’entrer). 

 

 

ENTREES 
 

* Tartare de saumon frais mariné a l’aneth  9€ 
 

* Oeuf cocotte aux petites st jacques et chorizo poêlé  8€ 
 

* Taboulé de quinoa bio aux herbes fraiches 
et sucette de tomate cerise caramélisée   7€ 

 
  

PLATS 
 

* Carré d’agneau laqué au miel, jus aigre doux,  
piperade à l’estragon  18€ 

 

* Tartare de boeuf charolais à préparer soi-même,  
petites pommes grenailles fondantes  16€ 

 

* Salade  de grosses crevettes sautées au pastis 
sur pommes vertes et gingembre rapé     17€ 

 
 

DESSERTS 
 

* Mi-cuit au chocolat intense, clémentine confite  7€ 
 

* Panacotta légère et son coulis à la framboise  6€ 
 

* Tarte Tatin caramélisée et crème fouettée au citron  7€ 
 

* Plateau de fromages affinés  8€ 
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