
LE PLAT DU JOUR (du lundi au vendredi) 
RIGATONI À L'ARRABIATA tomates, piments, ail, basilic
CÔTE D'AGNEAU à la plancha, taboulé et compotée de légumes à la
Provençale
SAUMON FRAIS MARINÉ AU FOUR riz, sauce aux agrumes, tuile à l'encre
de seiche
CARPACCIO DE BOEUF MAISON salade rafraichissante et compotée de
légumes à la Provençale
CEVICHE DE DORADE oignons rouges, coriandre, ail, sel, citron vert, piment,
gingembre, radis, herbes fraîches, grenade, vinaigrette aux agrumes

MARGHERITA  Tomate, basilic, grana padano, fior di latte.  

REGINA  Tomate, jambon, champignons, fior di latte

RUCOLA  Tomate, légumes grillés, billes de mozzarella, tomates confites, roquette

ZUCCHINA  Crème de courgette, courgettes grillées, fior di latte, olivettes marinées

PICCANTE  Tomate, spianata (saucisse calabraise), fior di latte

PULCINO  Crème de basilic, poulet, champignons, scamorza fumé, fior di latte

SALMONE  Crème d’aneth, saumon, citron, fior di latte, pousses d'épinard

4 FORMAGGI  Crème fraîche, scamorza fumé, gorgonzola, grana padano, fior di latte

MANGALICA  Tomate, jambon mangalica, parmigiano Reggiano, fior di latte, roquette

TARTUFO  Crème à la truffe, champignons frais, roquette, burrata, fior di latte 

SÉLECTION CHARCUTERIES IBÉRIQUES

FROMAGES FERMIERS AOP 

17€
 

17€

CROQUE MONSIEUR
Toast, Jambon blanc, Comté, Fior di latte

CROQUE LÉGUMES
Toast, Tomates confites, Fior di Latte,
Légumes du soleil grillés

10€
 
 
 

10€
 
 

14€
 
 

Pizza Margherita
ou

Rigatoni & Parmigiano
 
 

Glaces
 
 

Sirop
ou

Jus
GLACES ARTISANALES  Voir la carte
FRAISE CHANTILLY Amandes Effilées
ENTREMET CROUSTILLANT À LA MOUSSE CHOCOLAT Chantilly, cacao
TIRAMISU TRADITIONNEL
CHEESE CAKE Coulis de fruits rouges

BURRATA  Mesclun, burrata, pesto maison, tomates collection, basilic
SOUPE DE MELON  Melon, Porto, jambon mangalica, menthe fraîche
TABOULÉ VEGGIE  Semoule, radis, concombre, mesclun, herbes fraiches, olivettes
marinées, tomates cerises & confites, raisins secs, vinaigrette aux agrumes
SALADE GRECQUE  Mesclun, tomates cerises, feta, olivettes marinées, oignons
rouge, concombre
IBÉRICO  Mesclun, melon, jambon mangalica, billes de mozzarella, tomates cerises,
parmesan copeaux
SALADE DE SAISON Blanc de poulet mariné au citron, pousses d'épinard, haricots
verts, tomates cerises, feta, grenade, 

MENU ENFANT

PIZZAS AU FEU DE BOIS

Réceptions et privatisations sur la terrasse ou sur le bateau / Prestations sur mesure pour la réalisation de vos événements privés ou professionnels / Service commercial 06 62 13 53 46 ou damedecantonloc@gmail.com

PLANCHES

CROQUES
TOUS LES JOURS DE 16H À 19H

DESSERTS MAISON

PLATS

SALADES

CARTE RESTO - TERRASSE
Ouvert 7/7 - Service continu le week-end

Suppléments : Légumes 2€ / Viande 3€ / Burrata 4€
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Suivez-nous sur Instagram
@ladamedecanton.terrasse


